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MAYNARD’s

Van Zeller Wine Collection, SA

Alvaro Van Zeller

Vinho do Porto

Touriga Nacional, Touriga

Franca, Tinta Roriz
19.50 %

3.70

S0cl

Sulfitos

Nao

VAN ZELLER WINE COLLECTION, SA
Rua Nova das Alheiras 316-344
4415-272 | Pedroso, Vila Nova de Gaia

MAYNARD'S
PORTO PINK BIOLOGICO

@ DOURGQ, Portugal

VINIFICACAO

As uvas sdo das nossas quintas em modo de produgéo bioldgico, sdo
vindimadas manualmente e guardadas em camara frigorifica durante
24 horas, de forma a preservar as suas caracteristicas. Segue-se o
desengace e esmagamento para uma cuba de inox onde ocorre uma
ligeira maceragdo antes da separagdo do mosto das peliculas. A
fermentagdo alcoodlica (FA) ocorre lentamente, a temperatura
controlada. E adicionada aguardente vinica a FA no momento que se
obtem a quantidade de agucares (Bé) pretendido, originando assim
um vinho fortificado. E estabilizado e filtrado antes do
engarrafamento em Gaia.

NOTAS DE PROVA

Vinho brilhante com tonalidade rosa-casca de cebola. Tem aromas
de frutas vermelhas frescas e notas florais. Na boca, nuances de
morangos, amoras e cerejas maduras.

HARMONIZACAO

Pronto para ser apreciado tdo cedo quanto a abertura da garrafa.
Beber muito fresco. Perfeito para acompanhar canapés e saladas de
frutas frescas. Também pode ser servido em cocktail, com muito
gelo e algumas folhas de hortel&d-pimenta.

ARMAZENAMENTO

Recomenda-se a conservagdo em local fresco, a temperatura
constante (T ideal de conservagdo 12°C), ao abrigo da luz, e na
posigao horizontal.

www.maynardsport.com



