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FINE PORTSM BACK TO 1652

MAYNARD’s

PRODUTOR

ENOLOGO

CLASSIFICACAO

CASTAS

VINDIMA
ALcooL
BAUME
CAPACIDADE
ALERGENIOS

VEGANO

Van Zeller Wine Collection, SA

Alvaro Van Zeller

Vinho do Porto

Touriga Nacional, Touriga

Franca, Tinta Roriz & Vinhas

Velhas
2019
20.0 %
290
75cl
Sulfitos

Sim

VAN ZELLER WINE COLLECTION, SA
Rua Nova das Alheiras 316-344
4415-272 | Pedroso, Vila Nova de Gaia

MAYNARD'S
VINTAGE 2019 PORTO BIOLOGICO

@ DOURGQ, Portugal

2019 foi um ano seco e mais tipico que anos anteriores, sem grandes
imprevistos. A precipitag&o ocorreu na altura certa, o que permitiu um excelente
desenvolvimento da floragao, e nos trouxe uma boa produgédo com uvas muito
s8s e de qualidade. O més de Agosto teve temperaturas médias altas, mas a
frescura das noites permitiu maturagdes lentas e equilibradas, o que deu origem
a vinhos concentrados e com elevada frescura e complexidade.

VINIFICACAO

As uvas das nossas quintas em modo de produgéo bioldgico, no estado
de maturagdo ideal, sdo vindimadas manualmente e guardadas em
camara frigorifica durante 12H, de forma a preservar as suas
caracteristicas. Segue-se o desengace parcial e esmagamento para
um lagar mecénico, onde ocorre uma intensa maceragdo, antes e
durante a fermentacgéo alcodlica (FA). As varias remontagens, durante
a fermentagéo, tém como objetivo o controlo de temperatura e maior
extragdo pelicular. E adicionada aguardente vinica a fermentagdo no
momento ideal, preservando assim a concentragdo aromatica, a cor e a
estrutura do vinho.

O Vintage estagia em balseiros de carvalho, no Douro, com controlo de
temperatura e humidade e apds sucessivas provas, foi engarrafado 3
anos apos a sua vindima. Este vinho n&o foi submetido a procedimento
de estabilizagdo, pelo que pode formar-se um depodsito natural na
garrafa.

NOTAS DE PROVA

Cor purpura intenso. O nariz abre-se com uma infusdo de bagas
vermelhas e fruta preta do bosque misturada com notas de ameixa.
Tanino muito presente mas com uma grande elegancia e bem

combinado com a acidez e dogura. Final longo e surpreendentemente
fresco e com muita vitalidade.

HARMONIZACAO

Indicado para fechar grandes almogos ou jantares. Combina muito
bem com sobremesas de chocolate ou queijos fortes.

ARMAZENAMENTO

Recomenda-se a conservagdo em local fresco, a temperatura
constante (T ideal de conservagdo 12°C), ao abrigo da luz, e na
posicao horizontal.

www.maynardsport.com



